ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

Péagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
FECHA PESO | ppgsoNETO|  MAVADO  PESINFECCION  COCCION ALMENTO TERMINADO | COLOR |  OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
(dd/mm/aaaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO (glce/ TIEMPO OBSERVACIONES
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ unidades) EN INICIAL | EINAL ] - - -
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc oc Evalte [EvallGe entre| EvalGe | Evalue entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
1-abr-25 DESAYUNO | COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 6000 6000 X X X 60 89°C 85°C 10 10 9 10 X
1-abr-25 DESAYUNO HUEVOS CON QUESO HUEVOS 110 UND 110 UND X X X 65 85°C 83°C 10 10 10 10 X
1-abr-25 NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 60 85°C 82°C 10 10 9 10 X
1-abr-25 ALMUERZO CARNE DE CERDO DORADA CARNE DE CERDO 8000 8000 X X X 75 92°C 89°C 10 9 9 9 X
1-abr-25 ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X X 35 100°C 93°C 9 9 10 10 X
1-abr-25 ALMUERZO GUACAMOLE AGUACATE N/A N/A X X X 0 4°C 4°C 10 9 10 9 X
1-abr-25 ALMUERZO PAPA AL VAPOR PAPA 5000 5000 X X X 45 95°C 88°C 9 10 10 10 X
1-abr-25 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X 65 95°C 93°C 9 9 10 9 X
1-abr-25 ALMUERZO JUGO DE PINA PINA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
1-abr-25 ONCES SORBETE DE MANGO MANGO 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
1-abr-25 CENA CARNE DE RES AL CILANTRO CARNE DE RES 5000 5000 X X X 75 95°C 90°C 9 9 9 9 X
1-abr-25 CENA SPAGUETTIS SPAGUETTIS 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
1-abr-25 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 70 93°C 87°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS
1-abr-25 CENA NATURALES CON MARACUYA'Y NATURALES CON MARACUYA'Y NA NA X X X 60 89°C 85°C 9 10 9 9 X
CANELA CANELA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: NUTRICIONISTA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO  PESINFECCION COCCION ALIMENTO
(ddfrﬁﬁ'faélaa TIEMPO DE| NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(;)/C'\(':'/ETO TIEMPO TERMINARA COLOR OLOR SABOR | ASPECTO RCEPTABILIDAR
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ idad EN INICIAL | FINAL - Evalle -
) unidades) unidades) Sl NO S NO Sl NO [MINUTOS o o Evalie |Evalle entre Evalue entre
C C entre 2y Si NO
entre2y 10| 2y 10 10 2y 10
2-abr-25 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 89°C 80°C 9 10 9 10 X
2-abr-25 | DESAYUNO| HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 110 UND 110 UND X X X 65 89°C 85°C 10 10 10 10 X
2-abr-25 NUEVES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
2-abr-25 |ALMUERZO CERDO Y RES CARNE DE CERDO Y RES 8000 8000 X X X 75 91°C 89°C 10 9 9 9 X
2-abr-25 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 10 X
2-abr-25 |ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 85°C 9 10 10 10 X
2-abr-25 |ALMUERZO COCIDO BOYACENSE COCIDO BOYACENSE NA NA X X X 80 89°C 85°C 9 9 10 9 X
2-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
COLADA DE FECULA DE . .
2-abr-25 ONCES MAIZ CON FRESA LECHE 6000 6000 X X 40 84°C 80°C 9 10 9 9 X
2-abr-25 CENA PECHUGA GRATINADA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 90°C 87°C 9 9 9 9 X
2-abr-25 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
2-abr-25 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 70 90°C 87°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE o o
2-abr-25 CENA NATURALES HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 89°C 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO

: NUTRICIONISTA
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ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO LAVADO  PESINFECCION COCCION ALIMENTO
(ddll:rlrfg;iagaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\CI:I/ETO TIEMPO TERMIMADA COLOR OLOR SABOR ASPECTO RCEPTABILIDAD
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ce/ g d EN INICIAL | FINAL Evalle
) unidades) unidades) Sl NO S NO Sl NO [MINUTOS o o Evalue |Evalle entre Evalue entre
(o c entre 2y Si NO
entre2y 10| 2y 10 10 2y 10
3-abr-25 | DESAYUNO| COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
3-abr-25 | DESAYUNO HUEVOS COCIDOS HUEVOS 100 UND 100 UND X X X 65 89°C 85°C 10 10 10 10 X
3-abr-25 NUEVES CHOCOLATE LECHE 6000 6000 X X X 60 80°C 10°C 10 10 9 10 X
3-abr-25 |ALMUERZO CARNE DE RES CARNE DE RES 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
3-abr-25 |ALMUERZO ARROZ PAJARITO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
3-abr-25 |ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 88°C 85°C 9 10 10 10 X
3-abr-25 |ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO SOPA DET%JGC(;_IUCO DE NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
3-abr-25 |ALMUERZO POTECA DE AHUYAMA POTECA DE AHUYAMA NA NA X X X 45 89°C 80°C 10 9 9 10 X
3-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
3-abr-25 ONCES COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 84°C 4°C 9 10 9 9 X
3-abr-25 CENA PECHUGA GRATINADA PECHUGA 5000 5000 X X X 45 95°C 87°C 9 9 9 9 X
3-abr-25 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
3-abr-25 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE o o
3-abr-25 CENA NATURALES HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: NUTRICIONISTA
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10 10
4-abr-25 |DESAYUNO LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
4-abr-25 |DESAYUNO| CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE DE RES 5000 5000 X X X 65 89°C 85°C 10 10 10 10 X
4-abr-25 NUEVES SORBETE DE MORA MORA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
4-abr-25 |ALMUERZO PECHUGA DE POLLO PECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
4-abr-25 |ALMUERZO SPAGUETTIS SPAGUETTIS 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
4-abr-25 |ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
4-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
4-abr-25 |ALMUERZO | TOMATE, CEBOLLA Y LECHUGA TOMALTEEC’:SE(BaiLLA v NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 9 10 X
4-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE PINA PINA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
4-abr-25 ONCES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
4-abr-25 CENA CARNE DE RES AL PIMENTON CARNE DE RES 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
4-abr-25 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
4-abr-25 CENA SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
" AROMATICA DE
4-abr-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON FRESA CON FRESA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: NUTRICIONISTA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
. . TEMPERATURA
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
(ddljrliﬁljgaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\(I;I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl 9 EN -
) . unidades) INICIAL | FINAL . . Evalle .
unidades) Sl NO S NO S NO |MINUTOS o R Evalie |Evalte entre EvalGe entre
C C entre 2y Si NO
entre 2y 10 2y 10 10 2y 10
5-abr-25 | DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
5-abr-25 | DESAYUNO QUESO CAMPESINO QUESO NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 10 10 10 X
5-abr-25 NUEVES BATIDO DE BANANO BANANO 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
5-abr-25 |ALMUERZO CARNE DE nggo EN SALSA CARNE DE CERDO 8000 8000 X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
5-abr-25 |ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3500 3500 X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
5-abr-25 |ALMUERZO PAPA SALADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
CAZUELA DE ARVEJA VERDE CAZUELA DE ARVEJA o o
5-abr-25 |ALMUERZO SECA VERDE SECA NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 10 9 X
RODAJAS DE TOMATE EN RODAJAS DE TOMATE o o
5-abr-25 |ALMUERZO VINAGRETA EN VINAGRETA 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
5-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
5-abr-25 ONCES ARROZ CON LECHE ARROZ CON LECHE NA NA X X X 75 89°C 83°C 9 10 9 9 X
5-abr-25 CENA CARNE DE RES CARNE DE RES 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
5-abr-25 CENA TAJADA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
5-abr-25 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE
5-abr-25 CENA NATURALES CON TOMATE DE HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
ARBOL CON TOMATE DE ARBOL

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: NUTRICIONISTA
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UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA
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DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
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’ < TEMPERATURA
PESO LAVADO  PESINFECCION COCCION
(ddl/:rlr—iﬁljgaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(;)/CI\(I:I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl . EN INICIAL | EINAL Evalie
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C C entre 2y Si NO
entre 2y 10 2y 10 10 2y 10
6-abr-25 | DESAYUNO |COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
6-abr-25 | DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON CARNE CARNE 5000 5000 X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X
6-abr-25 NUEVES PATILLA PATILLA NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
6-abr-25 |ALMUERZO | FILETE DE PESCADO DORADO | FILETE DE PESACADO | 100 UND 100 UND X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
6-abr-25 |ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ 3500 3500 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
6-abr-25 |ALMUERZO PURE DE PAPA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
6-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
6-abr-25 |ALMUERZO ENSALADA AGRICULCE ENSALADA AGRIDULCE NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
6-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE MARACUYA MARACUYA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
6-abr-25 ONCES JUGO DE FRESA FRESA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
6-abr-25 CENA PECHUGA DE POLLO PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
6-abr-25 CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
6-abr-25 CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
A AROMATICA DE
6-abr-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON UCHUVA CON UCHUVA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO

- NUTRICIONISTA
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] B TEMPERATURA
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
(ddljrliﬁljgaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\(I;I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
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entre 2y 10 2y 10 10 2y 10
7-abr-25 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
7-abr-25 | DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON PESCADO PESCADO 100 UND 100 UND X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X
7-abr-25 NUEVES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
CARNE DE RES EN SALSA o o
7-abr-25 |ALMUERZO CHIMICHURRI CARNE DE RES 8000 8000 X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
7-abr-25 |ALMUERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ 3500 3500 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
7-abr-25 |ALMUERZO PAPAS A LA FRANCESA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
7-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
7-abr-25 |ALMUERZO VERDURAS SALTEADAS VERDURAS SALTEADAS NA NA X X X 45 84°C 80°C 10 9 9 10 X
7-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
7-abr-25 ONCES AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X
7-abr-25 CENA PECHUGA DE POLLO PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
7-abr-25 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
7-abr-25 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
< AROMATICA DE
7-abr-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON LULO CON LULO

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
, , TEMPERATURA
PESO LAVADO ~ DPESINFECCION COCCION
(d;:i?aAaaa TEMPODE|  NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(.O/CI\é/ETO TEMPO | —ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc! .g g EN | \niciaL | FINAL
) unidades) | UMdades) |51 | Nno | s | NO | st | NO |miNUTOS o o Evalje |EvalGeentre| Evalte |Evalieentre| | \
entre 2y 10 2y10 entre 2y 10 2y 10
8-abr-25 | DESAYUNO| _ COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X | X 60 85°C_| 80°C 9 10 9 10 X
8-abr-25_ | DESAYUNO| HUEVOS EN TORTILLA HUEVOS 110 110 X X X 75 88°C_| 87°C 10 10 10 10 X
8-abr-25 | NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 30 84°C_| 81°C 10 10 9 10 X
8-abr-25 |ALMUERZO CARNEEJ%LCL(E)RDO AL CARNE DE CERDO 8000 8000 X 75 91°C | 75°C 10 9 9 9 X
8-abr-25_|ALMUERZO | ARROZ AL AJONJOLI ARROZ 3500 3500 X | X 75 90°C_| 80°C 9 9 10 10 X
8-abr-25_ |ALMUERZO YUCA SUDADA YUCA 5000 5000 X X X 45 83°C_| 80°C 9 10 10 10 X
8-abr-25_ |ALMUERZO | SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X | X 65 89°C_| 85°C 9 9 10 9 X
8-abr-25_|ALMUERZO | TAJADA DE AGUACATE AGUACATE NA NA X X | X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
8-abr-25_ |ALMUERZO JUGO DE MORA JUGO DE MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
8-abr-25_| ONCES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
CARNE DE RES AL . .
8-abr-25 CENA CILANTRO CARNE DE RES 5000 5000 X X | X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
8-abr-25 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X 35 85°C_| 80°C 9 9 10 9 X
SOPA DE CUCHUCO DE | SOPA DE CUCHUCO DE . .
8-abr-25 CENA TRIGO TRIGO NA NA X 70 100°C | 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS |AROMATICA DE HIERBAS . .
8-abr-25 CENA NATURALES CON FRESA | NATURALES CON FRESA NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 ° ? X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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Cédigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3
: Fecha: Memo 12024021816 -
° .
A;gg;g‘gﬁg‘g Cf‘ FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS 09/08/2024
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA
COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS _ DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
. P TEMPERATURA
PESO LAVADO DPESINFECCION COCCION
(ddljrliﬁljgaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\(I:I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl 9 EN -
) . unidades) INICIAL | FINAL . . Evalle .
unidades) SI NO Sl NO Sl NO | MINUTOS Evallie [Evallie entre Evalle entre
oc oc entre 2y Sl NO
entre 2y 10 2y 10 10 2y 10

9-abr-25 DESAYUNO | AGUA DE PANELA CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X

9-abr-25 DESAYUNO HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 110 UND 110 UND X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X

9-abr-25 NUEVES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X

9-abr-25 ALMUERZO POLLO GUISADO PERNA DE POLLO 120 UND 120 UND X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X

9-abr-25 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 3500 3500 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X

9-abr-25 ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X

9-abr-25 |ALMUERZO AJIACO AJIACO NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X

RODAJAS DE TOMATE EN RODAJAS DE TOMATE o o

9-abr-25 |ALMUERZO VINAGRETA EN VINAGRETA NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X

9-abr-25 ALMUERZO LIMONADA CON AZUCAR LIMON 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X

9-abr-25 ONCES COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X

9-abr-25 CENA FILETE DE PBEL?A(I:\IAC\:I?AO EN SALSA PESCADO 100 UND 100 UND X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X

9-abr-25 CENA ARROZ CON ESPINACA ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X

9-abr-25 CENA SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X

. AROMATICA DE
9-abr-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON FRESA CON ERESA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
. - TEMPERATURA
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
(ddl/:rlr—iﬁljgaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\(I:I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl g q EN INICIAL | EINAL Evalie
) unidades) unidades) SI NO Si NO SI NO [MINUTOS Evalle |Evalle entre Evalle entre
oc oc entre 2y Si NO
entre 2y 10 2y 10 10 2y 10
10-abr-25 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
10-abr-25 | DESAYUNO | CCALDO DE PAPA CON CARNE CARNE 5000 5000 X X X 85 90°C 87°C 10 10 10 10 X
10-abr-25 NUEVES ENSALADA DE FRUTAS ENSALADA DE FRUTAS NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
10-abr-25 |ALMUERZO CARNE DE RES GUISADA RES 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
10-abr-25 |ALMUERZO ARROZ CON ESPINACA ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
10-abr-25 |ALMUERZO PAPA CRIOLLA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
10-abr-25 |ALMUERZO | SOPA DE CEBADA PERLADA SOPQEDRELXSEADA NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 10 9 X
POTECA DE AHUYAMA CON POTECA DE AHUYAMA o o
10-abr-25 |ALMUERZO ARVEJA VERDE CON ARVEJA VERDE NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
10-abr-25 |ALMUERZO LIMONADA DE PANELA LIMON 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
10-abr-25 ONCES COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X
10-abr-25 CENA PECHUGA MECHADA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
10-abr-25 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
10-abr-25 CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS
10-abr-25 CENA NATURALES CON TOMATE DE [NATURALES CON TOMATE NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
ARBOL DE ARBOL

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- - TEMPERATURA
PESO LAVADO  DESINFECCION COCCION
(ddl/:rﬁﬁl/_'agaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\éI/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl uni?jades) EN INICIAL | EINAL
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc o Evalie [Evallie entre| Evalie |Evalie entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
11-abr-25 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
11-abr-25 | DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 110 110 X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X
11-abr-25 NUEVES SORBETE DE FRESA LECHE 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
11-abr-25 |ALMUERZO CARNE DE CE'\F;IIDECI)_ EN SALSA DE CARNE DE CERDO 8000 8000 X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
11-abr-25 |ALMUERZO ARROZ CON AJONJOLI ARROZ 4500 4500 X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
11-abr-25 |ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
CAZUELA DE GARBANZOS CON CAZUELA DE GARBANZOS CON o o
11-abr-25 |ALMUERZO MENUDO MENUDO NA NA X X X 90 89°C 85°C 9 9 10 9 X
ENSALADA DE LECHUGFA, ENSALADA DE LECHUGFA, o o
11-abr-25 | ALMUERZO TOMATE, CEBOLLA Y ZANAHORIA | TOMATE, CEBOLLA Y ZANAHORIA NA NA X X X 0 4c 4c 10 9 9 10 X
11-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
11-abr-25 ONCES CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X
CARNE DE RES EN SALSA DE o o
11-abr-25 CENA FINAS HIERBAS CARNE DE RES 5000 5000 X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
11-abr-25 CENA CALABAZA GUISADA CALAZABA 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
11-abr-25 CENA SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS R R
11-abr-25 CENA NATURALES CON LULO NATURALES CON LULO NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
. . TEMPERATURA
PESO LAVADO DESINFECCION COCCION
(ddl/:rﬁﬁ?agaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\éI/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAQ
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ uni?jades) EN INICIAL | EINAL
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc o Evalie [Evallie entre| Evalie |Evalie entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
12-abr-25 DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
12-abr-25 DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON PECHUGA HUEVOS 110 110 X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X
12-abr-25 NUEVES SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
12-abr-25 |ALMUERZO FILETE DE PESCADO PESCADO 120 120 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
12-abr-25 |ALMUERZO ARROZ CON PIMENTON ARROZ 4500 4500 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
12-abr-25 |ALMUERZO PAPA CRIOLLA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
12-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE COCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
ENSALADA DE LECHUGFA, ENSALADA DE LECHUGFA, o o
12-abr-25 | ALMUERZO TOMATE, CEBOLLA Y ZANAHORIA | TOMATE, CEBOLLA Y ZANAHORIA NA NA X X X 0 4c 4c 10 9 9 10 X
12-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE PINA PINA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
12-abr-25 ONCES CAFE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X
12-abr-25 CENA PECHUGA DE POLLO POLLO 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
12-abr-25 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
12-abr-25 CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
12-abr-25 CENA NATURALES NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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Codigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

ALCALDIA MAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- - TEMPERATURA
PESO LAVADO PESINFECCION COCCION
(ddI/:rITE]EI/—;:aa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO 0 NOMBRE BRUTO PES(gO/CI\(I:I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ unidades) EN INICIAL | FINAL - - - -
unidades) S NO Sl NO Sl NO [ MINUTOS oc o Evalie [EvalGe entre| Evalie |Evalle entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
13-abr-25 [ DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
13-abr-25 [ DESAYUNO HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 110 110 X X X 75 90°C 87°C 10 10 10 10 X
13-abr-25 [ALMUERZO POLLO EN SALSA BBQ PECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
13-abr-25 [ALMUERZO ARROZ AL CILANTRO ARROZ 4500 4500 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
13-abr-25 |ALMUERZO CUBIOS GUISADOS CUBIOS 6000 6000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
13-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
13-abr-25 |ALMUERZO TAJADA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 35 84°C 80°C 10 9 9 10 X
13-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABANA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
13-abr-25 ONCES PETO DULCE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X
13-abr-25 CENA TERNERA GUISADA TERNERA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
13-abr-25 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
13-abr-25 CENA SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
13-abr-25 CENA NATURALES CON UCHUVA NATURALES CON UCHUVA NA NA X X X 60 100°C 83°C o 10 ? ? X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- . TEMPERATURA
PESO LAVADO  DESINFECCION COCCION
(ddljrliﬁljgaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO o NOMBRE BRUTO PES((g)/(['\CI:I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl : EN INICIAL | EINAL Evalie
) unidades) unidades) Sl NO Sl NO Sl NO [MINUTOS o o Evalie |Evalle entre Evalue entre
C C entre 2y Sl NO
entre 2y 10 2y 10 10 2y 10
14-abr-25 | DESAYUNO CAFE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
14-abr-25 NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 45 89°C 85°C 9 10 10 9 X
14-abr-25 [ALMUERZO CARNE DE RES EN BISTEK PESCADO 120 120 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
14-abr-25 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4500 4500 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
14-abr-25 [ALMUERZO TORTILLA DE ACELGA ACELGA 6000 6000 X X X 45 83°C 80°C 9 10 10 10 X
14-abr-25 |ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
14-abr-25 |ALMUERZO PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 35 89°C 83°C 10 9 9 10 X
14-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
14-abr-25 ONCES TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 94°C 89°C 9 10 9 9 X
14-abr-25 CENA CARNE DE CERDO GOULASH CERDO 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
14-abr-25 CENA ARROZ PAJARITO ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
14-abr-25 CENA SOPA DE GUINEO SOPA DE GUINEO NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS
14-abr-25 CENA NATURALES CON MORA'Y NATURALES CON MORA'Y NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
CANELA CANELA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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15-abr-25 | DESAYUNO COLADA DE FELULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
15-abr-25 | DESAYUNO CALDO DE PAPA CON HUEVO HUEVO 100 100 X X X 45 89°C 85°C 9 10 10 9 X
15-abr-25 NUEVES CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C 82°C 10 10 9 10 X
15-abr-25 |ALMUERZO CARNE DE CERDO MECHADA CERDO 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
15-abr-25 |ALMUERZO PASTA EN SALSA SPAGUETTI 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
ENSALADA ROJA CON LIMON Y ENSALADA ROJA CON LIMON Y R o
15-abr-25 |ALMUERZO CILANTRO CILANTRO NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
15-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
15-abr-25 |ALMUERZO PAPA EN SALSA CRIOLLA PAPA 5000 5000 X X X 45 87°C 83°C 10 9 9 10 X
15-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE TOMATE DE ARBOL TOMATE DE ARBOL 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
15-abr-25 ONCES FRUTA PICADA CON QUESO FRUTA PICADA CON QUESO NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
15-abr-25 CENA FILETE DE PESCADO DORADO PESCADO 100 100 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
15-abr-25 CENA PURE DE PAPA PAPA 5000 5000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
15-abr-25 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
15-abr-25 CENA NATURALES CON UCHUVA NATURALES CON UCHUVA NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 o X
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16-abr-25 | DESAYUNO [ AGUA DE PANELA CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
16-abr-25 | DESAYUNO ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X
16-abr-25 | DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVO 100 100 X X X 45 89°C 85°C 9 10 10 9 X
16-abr-25 NUEVES TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C 82°C 10 10 9 10 X
16-abr-25 |ALMUERZO PECHUGA EN SALSA CRIOLLA PECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
16-abr-25 |ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
16-abr-25 |ALMUERZO [ ENSALADA DE PICO DE GALLO ENSALADA DE PICO DE GALLO NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
16-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
16-abr-25 |ALMUERZO PURE DE PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
16-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
16-abr-25 ONCES SORBETE DE MANGO MANGO 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
16-abr-25 CENA CARNE DE RES EN SALSA RES 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
16-abr-25 CENA PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
16-abr-25 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
16-abr-25 CENA NATURALES CON CANELA NATURALES CON CANELA NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 0 0 X
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17-abr-25 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 10 10 10 10 X
17-abr-25 | DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON PECHUGA POLLO 5000 5000 X X X 40 87°C 83°C 10 10 10 10 X
17-abr-25 NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C 82°C 10 10 10 10 X
17-abr-25 |ALMUERZO FILETE DE PESCADO PESCADO 100 100 X X X 75 91°C 75°C 10 10 10 10 X
17-abr-25 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 10 10 10 10 X
17-abr-25 |ALMUERZO TAJADA DE AGUACTE AGUACATE 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
17-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE GUINEO SOPA DE GUINEO NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
17-abr-25 |ALMUERZO PAPA CRIOLLA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
17-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE MANGO MANGO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
17-abr-25 ONCES COLADA DE PLATANO LECHE 6000 6000 X X X 45 80°C 76°C 9 10 9 9 X
17-abr-25 CENA FILETE DE PESCADO PESCADO 100 100 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
17-abr-25 CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X X 60 98°C 95°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
17-abr-25 CENA NATURALES CON MARACUYA NATURALES CON MARACUYA NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
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18-abr-25 | DESAYUNO| COLADA DE FECULA DE MAIZ LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
18-abr-25 | DESAYUNO HUEVOS EN TORTILLA HUEVOS 110 110 X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X
18-abr-25 NUEVES CUAJADA CUAJADA 100 100 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
18-abr-25 |ALMUERZO FILETE DE PESCADO PESCADO 100 100 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
18-abr-25 [ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
RODAJAS DE TOMATE EN o o
18-abr-25 |ALMUERZO VINAGRETA TOMATE 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
18-abr-25 |ALMUERZO CAZUELA DE FRIJOL CAZUELA DE FRIJOL NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
18-abr-25 |ALMUERZO PLATANO MADURO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 75 81°C 79°C 10 9 9 10 X
18-abr-25 |ALMUERZO LIMONADA DE PANELA LIMON 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
18-abr-25 ONCES TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 45 80°C 79°C 9 10 9 9 X
18-abr-25 CENA PECHUGA MECHADA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
18-abr-25 CENA ARROZ CON ESPINACA ARROZ 5000 5000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
18-abr-25 CENA SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS
18-abr-25 CENA NATURALES CON FRESA 'Y NATURALES CON FRESA Y NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
CANELA CANELA
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19-abr-25 | DESAYUNO CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
19-abr-25 | DESAYUNO QUESO CAMPESINO QUESO CAMPESINO 100 100 X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X
19-abr-25 NUEVES BATIDO DE MORA CON BANANNO MORA 4000 4000 X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
Y AVENA
CARNE DE CERDO . .
19-abr-25 |ALMUERZO CARAMELIZADA CERDO 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
POTECA DE AHUYAMA CON o o
19-abr-25 |ALMUERZO ARVEJA VERDE POTECA DE AHUYAMA NA NA X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
19-abr-25 |ALMUERZO PAPA EN CHUPE PAPA 5000 5000 X X X 65 84°C 80°C 9 10 10 10 X
19-abr-25 |ALMUERZO | SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
19-abr-25 |ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 4000 4000 X X X 55 85°C 81°C 10 9 9 10 X
19-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE GUAYABA GUAYABA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
ENSALADA DE FRUTAS CON ENSALADA DE FRUTAS CON o o
19-abr-25 ONCES YOGURT YOGURT NA NA X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
19-abr-25 CENA CARNE DE RES AL CILANTRO RES 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
19-abr-25 CENA SPAGUETTIS SPAGUETTIS 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
19-abr-25 CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
19-abr-25 CENA NATURALES CON MARACUYA NATURALES CON MARACUYA NA NA X X X 60 100°C 83°C o 10 ? ? X
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(ddﬁﬁ'faiaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\éI/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAQ
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ uni?jades) EN INICIAL | EINAL
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc o Evalie [Evallie entre| Evalie |Evalie entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10

20-abr-25 | DESAYUNO AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X

20-abr-25 | DESAYUNO CHANGUA CON HUEVO HUEVO 100 100 X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X

20-abr-25 |ALMUERZO FILETE DE PE”SECQ;AOSA LAS FINAS PESCADO 100 100 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X

20-abr-25 |ALMUERZO ARROZ CON COCO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X

ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA | ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA o o

20-abr-25 [ALMUERZO Y CILANTRO Y CILANTRO NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X

20-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE CEBADA PERLADA SOPA DE CEBADA PERLADA NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X

20-abr-25 |ALMUERZO TORTA DE PLATANO PLATANO 5000 5000 X X X 60 92°C 89°C 10 9 9 10 X

20-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE LULO LULO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X

20-abr-25 ONCES COLADA DE FBEACI\ILIJAL’\,]AODE MAIZ CON LECHE 6000 6000 X X 45 80°C 80 9 10 9 9 X

20-abr-25 CENA POLLO A LA JARDINERA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X

20-abr-25 CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 5000 5000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X

20-abr-25 CENA SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X

AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
20-abr-25 CENA NATURALES CON UCHUVA NATURALES CON UCHUVA NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 d X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- - TEMPERATURA
PESO LAVADO  DESINFECCION COCCION
(ddl/:rﬁﬁl/_'agaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(;)/CI\éI/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ unidades) EN INICIAL | EINAL - - - -
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc o Evalte [EvallGe entre| EvallGe [|Evalue entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
21-abr-25 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
21-abr-25 | DESAYUNO EMPAREDADO DE QUESO EMPAREDADO DE QUESO NA NA X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X
21-abr-25 NUEVES SORBETE DE FRESA FRESA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
POLLO EN SALSA DE . .
21-abr-25 |ALMUERZO CHAMPIRIONES PECHUGA 8000 8000 X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
21-abr-25 |ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
ENSALADA DE ZANAHORIA, ENSALADA DE ZANAHORIA, o o
21-abr-25 |ALMUERZO PEPINO, TOMATE PEPINO, TOMATE NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
21-abr-25 |ALMUERZO SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
21-abr-25 |ALMUERZO PURE DE YUCA YUCA 5000 5000 X X X 56 89°C 83°C 10 9 9 10 X
21-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE MARACUYA MARACUYA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
21-abr-25 ONCES ARROZ CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 45 80°C 80 9 10 9 9 X
21-abr-25 CENA CARNE DE RES PICADA RES 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
21-abr-25 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
21-abr-25 CENA SANCOCHITO SANCOCHITO NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS
21-abr-25 CENA NATURALES, MORA'Y NATURALES, MORA'Y NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
HIERBABUENA HIERBABUENA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- - TEMPERATURA
PESO LAVADO  DESINFECCION COCCION
(ddl/:rﬁﬁl/_'agaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\éI/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl uni?jades) EN INICIAL | EINAL
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc o Evalie [Evallie entre| Evalie |Evalie entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10

22-abr-25 | DESAYUNO CHOCOLATE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X

HUEVOS REVUELTOS CON o o
22-abr-25 | DESAYUNO PLATANO Y CHORIZO HUEVOS 100 100 X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X
22-abr-25 NUEVES JUGO DE MARACUYA MARACUYA 4000 4000 X X X 45 86°C 82°C 10 10 9 10 X
22-abr-25 |ALMUERZO PECHUGA DE POLLO PECHUGA DE POLLO 9000 9000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
22-abr-25 |ALMUERZO ARROZ PARARITO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
22-abr-25 |ALMUERZO LECHUGA LECHUGA NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
22-abr-25 |ALMUERZO FRIJOL REFRITO FRIJOL REFRITO NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
22-abr-25 |ALMUERZO TORTILLA TORTILLA NA NA X X X 45 89°C 85°C 10 9 9 10 X
22-abr-25 |ALMUERZO SODA DE MA\I(\ISB{OH[\IIERBABUENA MANGO Y LIMON 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
22-abr-25 ONCES JUGO DE MORA CON COCO MORA Y COCO 6000 6000 X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
22-abr-25 CENA PECHUGA DE POLLO POLLO 6000 6000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
22-abr-25 CENA AREPA AREPA NA NA X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X

CEBOLLA CARAMELIZADA, CEBOLLA CARAMELIZADA, o o
22-abr-25 CENA 2 ANAHORIA 2 ANAHORIA NA NA X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X

AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o R
22-abr-25 CENA NATURALES Y PIRIA NATURALES Y PIRA NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- - TEMPERATURA
PESO LAVADO PESINFECCION COCCION
(ddI/:nliill-ﬁlaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/CI\CII/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAL
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ccl unigades) EN INIGIAL | FINAL
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO [ MINUTOS oc o Evalte [EvallGe entre| EvalGe |Evalle entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
23-abr-25 | DESAYUNO CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
23-abr-25 NUEVES FRUTA PICADA CON YOGURT FRUTA NA NA X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
23-abr-25 |ALMUERZO CARNE DE RES Y PECHUGA RES Y PECHUGA 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
23-abr-25 |ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA | ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA o o
23-abr-25 |ALMUERZO Y LECHUGA Y LECHUGA NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
23-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ SOPA DE CUCHUCO DE MAIZ NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
23-abr-25 |ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 5000 5000 X X X 78 89°C 85°C 10 9 9 10 X
23-abr-25 |ALMUERZO JUGO DE GUANABANA GUANABANA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
23-abr-25 ONcEs |COMAPADE F?\/ICCEJFIQ_Q DE MAIZ CON LECHE 6000 6000 X X 45 80°C 80 9 10 9 9 X
23-abr-25 CENA TERNERA A LAS FINAS HIERBAS TERNERA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
23-abr-25 CENA ARROZ AL AJONJOLI ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
23-abr-25 CENA SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS R R
23-abr-25 CENA NATURALES CON MARACUYA NATURALES CON MARACUYA NA NA X X X 60 100°C 83°C o 10 0 0 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: NUTRICIONISTA




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

Péagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- - TEMPERATURA
PESO LAVADO  DESINFECCION COCCION
(ddl/:rﬁﬁl/_'agaa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(;)/CI\éI/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ unidades) EN INICIAL | EINAL - - - -
unidades) Sl NO Sl NO Sl NO | MINUTOS oc o Evalte [EvallGe entre| EvallGe [|Evalue entre S| NO
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
24-abr-25 | DESAYUNO COLADA DE AVENA LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
24-abr-25 | DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 100 100 X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X
24-abr-25 NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 45 86°C 82°C 10 10 9 10 X
CARNE DE RES MECHADA EN o R
24-abr-25 |ALMUERZO SALSA CRIOLLA RES 8000 8000 X X X 75 91°C 75°C 10 9 9 9 X
24-abr-25 |ALMUERZO ARROZ AL PEREJIL ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
24-abr-25 |ALMUERZO ENSALADA CAMPESINA ENSALADA CAMPESINA NA NA X X X 0 4°C 4°C 9 10 10 10 X
24-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
24-abr-25 |ALMUERZO PAPA COCIDA CON CASCARA PAPA 5000 5000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
24-abr-25 | ALMUERZO NARANJADA NARANJA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
24-abr-25 ONCES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
24-abr-25 CENA POLLO GUISADO PECHUGA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
24-abr-25 CENA ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
24-abr-25 CENA SOPA DE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS o o
24-abr-25 CENA NATURALES CON MORA NATURALES CON MORA NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: DAVID ESTEBAN PERDOMO SOSSA TIPO DE DOCUMENTO: C.C No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1144173293 CARGO: NUTRICIONISTA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

ALCALDIA MAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- ) TEMPERATURA
PESO LAVADO PESINFECCION COCCION
(dgllrzn(m,:aa TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/([\(I:I/ETO TIEMPO ALIMENTO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ .g 4 EN INICIAL | FINAL
3 unidades) | UMd4ades) | g1 | Nno | s | NO | sI | NO |miNUTOS o on Evalje |EvalGeentre| Evalte |Evalieentre| | \
entre 2y 10 2y 10 entre 2y 10 2y 10
25-abr-25 [DESAYUNO|[ CHOCOLATE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 90°C 80°C 9 10 9 10 X
25-abr-25 |DESAYUNO CALD?,SSECFAA[‘;A CON PESCADO 100 100 X X X 40 87°C 83°C 10 10 9 10 X
25-abr-25 | NUEVES SORBETE DE MARACUYA MARACUYA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
25-abr-25 |ALMUERZO GOULASH DE RES RES 8000 8000 X X X 75 91°C 87°C 10 9 9 9 X
25-abr-25 |[ALMUERZO ARROZ AL PIMENTON ARROZ 4000 4000 X X X 75 90°C 80°C 9 9 10 10 X
25-abr-25 [ALMUERZO VERDURA MIXTA VERDURA MIXTA NA NA X X X 67 89°C 83°C 9 10 10 10 X
25-abr-25 |ALMUERZO SOPA DE CONCHITAS SOPA DE CONCHITAS NA NA X X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
25-abr-25 |[ALMUERZO| PAPA CRIOLLA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 65 94°c 90°c 10 9 9 10 X
25-abr-25 [ALMUERZO JUGO DE UVA UVA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
25-abr-25 ONCES AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA NA NA X X X 45 80°C 75°C 9 10 9 9 X
25-abr-25 CENA LENGUA EN SALSA LENGUA 5000 5000 X X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9 X
25-abr-25 CENA ARROZ ATOMATADO ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
25-abr-25 CENA SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUYAMA NA NA X X X 70 100°C 80°C 9 9 10 9 X
" AROMATICA DE
25-abr-25 CENA AROMATICA DE HIERBAS HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
NATURALES CON MORA CON MORA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 -
09/08/2024

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA. ANABELY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
. . TEMPERATUR
PESO PESO LAVADO PESINFECCION COCCION
FECHA TIEDN||5PO NOMBRE ALIME[\ITO 0 NOMBRE BRUTO NETO TIEMPO A ALIMENTO [ COLOR| OLOR | SABOR |ASPECTOACEPTABILIDAL OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ (g/cc/ EN - - - -
COMIDA . . INICIAL| FINAL | Evalte | Evalie | Evalte Evalle
unidades) |[unidades)| SI [ NO | SI NO SI | NO | MINUTOS o R
C C J|entre2y|entre2y|entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
26/04/2025 DESAYUNC TINTO CAFE 1000 1000 X X X 45 92°C | 88°C 10 9 9 10 X
26/04/2025 DESAYUN(Q CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 40 90°C | 88°C 9 10 10 10 X
26/04/2025 DESAYUN({ CALDO DE PESCADO PESCADO 100 UND [ 100 UND X X X 60 100°C | 79°C 10 10 10 10 X
26/04/2025 | NUEVES PORBETE DE GUANABAN{ GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 10 10 X
26/04/2025 ALMUERZO SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA NA NA X X X 70 95°C | 91°C 10 10 10 9 X
26/04/2025 ALMUERZQ POLLO EN SALSA PECHUGA 8000 8000 X X X 65 92°C | 87°C 10 10 10 9 X
26/04/2025 ALMUERZQPLATANO ABORRAJADO PLATANO 5000 5000 X X X 75 95°C | 90°C 10 10 10 10 X
26/04/2025 WALMUERZO ARROZ ATOMATADO ARROZ 4500 4500 X X X 60 90°C | 88°C 10 10 10 9 X
26/04/2025 ALMUERZC POTECA DE AHUYAMA AHUYAMA NA NA X X X 40 89°C [ 85°C 10 10 10 9 X
26/04/2025 ALMUERZO JUGIO DE LULO LULO 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 10 10 X
26/04/2025 ONCES PETO DULCE LECHE 6000 6000 X X X 85 90°C | 86°C 10 10 10 10 X
26/04/2025 CENA ARROZ BLANCO ARROZ 2500 2500 X X X 35 89°C | 83°C 10 9 10 10 X
26/04/2025 CENA RES GUISADA RES 5000 5000 X X X 75 88°C | 82°C 10 10 10 9 X
26/04/2025 CENA ACELGA GUISADA ACELGA NA NA X X X 45 89°C | 80°C 10 9 9 10 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SANTA FE

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

UNIDAD OPERATIVA: CORAZON INMACULADO DE MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: HNA ANABELLY CADENA

OPERADOR: DOMINICAS HIJAS DE NUESTRA SENORA DE NAZARETH

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
PESO ; ) TEMPERATURA
FECHA | TIEMPO |\ 5MBRE ALIMENTO O NOMBRE BrUTO |PESONETO|  LAVADO  DESINFECCION  COCCION | 1 pvioq ALIMENTO COLOR OLOR SABOR ASPECTO |ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa DE - (g/cc/ OBSERVACIONES
COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ o EN INICIAL | FINAL
) unidades) unidades) SI NO Sl NO Sl NO [MINUTOS Evalle entre| Evalte entre 2 [Evalle entre 2| Evalle entre 2
°c °c Si NO
2y 10 y 10 y 10 y 10
27-abr-25 |DESAYUNO CHOCOLATE LECHE 6000 6000 X X X 60 86°C 80°C 9 10 9 10 X
27-abr-25 | NUEVES ENSALADA DE FRUTAS [ENSALADA DE FRUTAS NA NA X X X 0 10°C 10°C 10 10 9 10 X
27-abr-25 ALMUERZO ALBONDIGAS RES MOLIDA 8000 8000 X X X 75 100°C 85°C 10 9 9 9 X
27-abr-25 ALMUERZO SPAGHETTI SPAGHETTI 3500 3500 X X X 35 100°C 80°C 9 9 10 10 X
27-abr-25 ALMUERZO ENSALADA ROJA REMOLACHA 5000 5000 X X X 35 75°C 3°C 10 9 10 9 X
27-abr-25 ALMUERZO PLATANO COCIDO PLATANO 5000 5000 X X X 45 100°C 85°C 9 10 10 10 X
SOPA DE . .
27-abr-25 ALMUERZO| SOPA DE MENUDENCIAS MENUDENGIAS NA NA X X 65 89°C 85°C 9 9 10 9 X
27-abr-25 ALMUERZO JUGO DE CURUBA CURUBA 6000 6000 X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
27-abr-25 ONCES COLADA DE AVENA CON LECHE 6000 6000 X X X 45 89°C 83°C 9 10 9 9 X
GUAYABA
27-abr-25 CENA FILETE DE PESCADO FILETE DE PESCADO | 100 UND 100 UND X X 30 95°C 87°C 9 9 9 9
27-abr-25 CENA PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 6000 6000 X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9
27-abr-25 CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA X 70 100°C 80°C 9 9 10 9
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE
27-abr-25 CENA NATURALES CON HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 100°C 83°C 9 10 9 9 X
MARACUYA CON MARACUYA
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28-abr-25_| DESAYUNO TE EN LECHE LECHE 6000 6000 X X | X 60 100°C_| 80°C 9 10 9 10 X
28-abr-25 | DESAYUNO | CALDO DE PAPA CON CARNE RES GOULASH 5000 5000 X X X 65 90°C | 85°C 10 10 10 10 X
28-abr-25_| NUEVES CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 80°C_| 79°C 10 10 9 10 X
28-abr-25_|ALMUERZO POLLO DORADO PIERNA POLLO 130 130 X X | X 75 100°C_ | 85°C 10 9 9 9 X
28-abr-25_|ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X | X 35 90°C_| 85°C 9 9 10 10 X
28-abr-25 |ALMUERZO |  ENSALADA DE PEPINO ENSALADA DE PEPINO N/A N/A X X X 0 7°C_|_4°cC 10 9 10 9 X
28-abr-25_|ALMUERZO YUCA COCIDA YUCA 6000 6000 X X X 45 100°C_| 85°C 9 10 10 10 X
28-abr-25_|ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X |_x 65 89°C | 85°C 9 9 10 9 X
28-abr-25_|ALMUERZO | LIMONADA DE AZUCAR LIMON 5000 5000 X X X 0 4°C_| &°C 10 9 9 10 X
28-abr-25 | ONCES | SORBETE DE GUANABANA GUANABANA 4000 4000 X X X 0 4°C_| &cC 9 10 9 9 X
28-abr-25 | CENA CARNE DE CERDO CARNE DE CERDO 5000 5000 X X | X 30 95°C | 87°C 9 9 9 9 X
28-abr25 | CENA PAPA CRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 5000 5000 X X X 35 85°C | 80°C 9 9 10 9 X
28-abr-25 | CENA SOPA DE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA x | X X 70 100°C | 92°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS
28-abr-25 | CENA |NATURALES CON TOMATE DE | NATURALES CON TOMATE DE NA NA X X X 60 100°C | 83°C 9 10 9 9 X
ARBOL ARBOL
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29-abr-25 [DESAYUNO COLADA DE HARINA DE PLATANO LECHE 6000 6000 X X X 60 89°C 85°C 10 10 9 10 X
29-abr-25 [DESAYUNO HUEVOS CON QUESO HUEVOS 110 UND | 110 UND X X X 65 85°C 83°C 10 10 10 10 X
29-abr-25 NUEVES LECHE CALIENTE LECHE 6000 6000 X X X 60 85°C 82°C 10 10 9 10 X
29-abr-25° ALMUERZO| CARNE DE CERDO DORADA CARNE DE CERDO 8000 8000 X X X 75 92°C 89°C 10 9 9 9 X
29-abr-25 ALMUERZO ARROZ CON ZANAHORIA ARROZ 4000 4000 X X X 35 100°C 93°C 9 9 10 10 X
29-abr-25 ALMUERZO GUACAMOLE AGUACATE N/A N/A X X X 0 4°C 4°C 10 9 10 9 X
29-abr-25 ALMUERZO PAPA AL VAPOR PAPA 5000 5000 X X X 45 95°C 88°C 9 10 10 10 X
29-abr-25 ALMUERZO SOPA DE FIDEOS SOPA DE FIDEOS NA NA X X X 65 95°C 93°C 9 9 10 9 X
29-abr-25 ALMUERZO JUGO DE PINA PINA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
29-abr-25 ONCES SORBETE DE MANGO MANGO 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 9 10 9 9 X
29-abr-25 CENA CARNE DE RES AL CILANTRO CARNE DE RES 5000 5000 X X X 75 95°C 90°C 9 9 9 9 X
29-abr-25 CENA SPAGUETTIS SPAGUETTIS 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
29-abr-25 CENA SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA NA NA X X X 70 93°C 87°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS
29-abr-25 CENA NATURALES CON MARACUYA'Y NATURALES CON MARACUYA'Y NA NA X X X 60 89°C 85°C 9 10 9 9 X
CANELA CANELA
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PESO LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
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30-abr-25 |DESAYUNQ CAFE CON LECHE LECHE 6000 6000 X X X 60 89°C 80°C 9 10 9 10 X
30-abr-25 |DESAYUNQ  HUEVOS REVUELTOS HUEVOS 110 UND 110 UND X X X 65 89°C 85°C 10 10 10 10 X
30-abr-25 NUEVES SORBETE DE CURUBA CURUBA 4000 4000 X X X 0 4°C 4°C 10 10 9 10 X
30-abr-25 ALMUERZO CERDO Y RES CARNE DE CERDO Y RES 8000 8000 X X X 75 91°C 89°C 10 9 9 9 X
30-abr-25 ALMUERZO ARROZ BLANCO ARROZ 4000 4000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 10 X
30-abr-25 ALMUERZO PAPA DORADA PAPA 5000 5000 X X X 45 83°C 85°C 9 10 10 10 X
30-abr-25 ALMUERZO| COCIDO BOYACENSE COCIDO BOYACENSE NA NA X X X 80 89°C 85°C 9 9 10 9 X
30-abr-25 ALMUERZO JUGO DE MORA MORA 6000 6000 X X X 0 4°C 4°C 10 9 9 10 X
COLADA DE FECULA DE . .
30-abr-25 ONCES MAIZ CON FRESA LECHE 6000 6000 X X 40 84°C 80°C 9 10 9 9 X
30-abr-25 CENA PECHUGA GRATINADA PECHUGA 5000 5000 X X X 30 90°C 87°C 9 9 9 9 X
30-abr-25 CENA ARROZ AL PEREJIL ARROZ 3000 3000 X X X 35 85°C 80°C 9 9 10 9 X
30-abr-25 CENA SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NA NA X X X 70 90°C 87°C 9 9 10 9 X
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE o .
30-abr-25 CENA NATURALES HIERBAS NATURALES NA NA X X X 60 89°C 83°C 9 10 9 9 X
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